SPEISEPLAN

@

&
MO 1 |Obst Nudeln, Gemiisesauce, Salat V) ACLG
DI 2 |Brokkoliecremesuppe aLs |Nussschnecken ACGH
Ml 3 |Pudding ¢ |Bratwurst, Sauerkraut, Brot *) ALG
DO 4 [Fronleichnam
FR 5 |Zucchinicremesuppe aLs |Kartoffelpuffer, Dip, Salat V) ACLE
SA 6
SO 7
MO 8 [Tropfteigsuppe act |Haferflockenlaibchen, Dip, Salat V) ALGC
DI 9 |Friichtejoghurt ¢ |Zwiebelschnitzerl, Reis, Salat AGL
Mi 10 |Kiirbiscremesuppe aeL (Buchteln, Vanillesauce ACG
DO 11 |Kakao e |Fischstabchen, Kartoffelsalat ACLGD
FR 12 |Steinpilzsuppe aGL |Pizzabrétchen AGL
SA 13
SO 14
MO 15 |Bananenmilch ¢ |Cordon Bleu, Reis, Salat ACL
DI 16 |Muschelsuppe act |Kdsespitzle, Salat V) ACLG
M| 17 |Joghurt mit Musli sh  |Kartoffelgulasch, Brot *) AL
DO 18 |Karfiolcremesuppe seL |GrieBschmarren, Kompott GA
FR 19 |Kaspressknddelsuppe acLe |Gemilsepfanne, Salat V) ACLG
SA 20
SO 21
MO | 22 |GrieRnockerlsuppe acLe |Spaghetti Bolognese, Salat *) ACLG
DI 23 |SiiBes Mousse ¢ |Dinkelreislaibchen, Dip, Salat V) ALCLG
Mi 24 |Buchstabensuppe act |Leberkdse, Pliree, Salat *) AL
DO 25 |Apfelkompott Serviettenschnitten, Krautersauce, Salat V) | acLs
FR 26 |Lauchsuppe aLe Palatschinken ACE
SA 27
SO 28
MO | 29 |Topfencreme s |Nudelpfanne, Salat ACLG
DI 30 [Frittatensuppe acre |Fisch, Kartoffel, Salat AGCLGD
V) vegetarische Speisen Fleisch: 80% O 20% EU / Eier:80%0 20%EL

*} Speisen mit Schweinefleisch

Mich- Milchprodukte:75% O 25% EU

Allergeninformation: (A) glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G} Milch/Laktose, (H) Schalenfriichte, {L) Sellerie,

(M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R} Weichtiere



