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Staatsfeiertag

Pudding

Sternchensuppe

6 Bananenmilch

7 Karottensuppe

8 Knoblauchcremesuppe

9

10

11 Grießsuppe

12 Süßes Mousse

13 Gemüsesuppe

14 Christi Himmelfahrt

15 Nudelsuppe

16
17

18 Erdbeerjoghurt

19 Rahmsuppe

20 Kuchen

21 Backerbsensuppe

22 Buchstabensuppe

23
24

25 Pfingstmontag

26 Smoothie

27 Tropfteigsuppe

28 Joghurt mit Müsli

29 Grießnockerlsuppe

s Spaghetti Bolognese, Salat *)

A,C,L, Hühnerflügerl, Reis, Salat

G Zucchinilaibchen, Dip, Salat V)

AAL Süße Knödel, Butternussbrösel

AAL Gnocchi Pfanne, Salat

A, C, L, Faschierter Braten, Püree, Salat *)

s Nudeln, Lachssauce, Salat

AAL Kaiserschmarren, Kompott

AAL Hühnerfilet, Reis, Salat

G Spinatknödel, Käsesauce, Salat V)

AAL Mohnnudeln, Apfelmus

A,S,C, H Fleckerlspeise, Salat *)

A, c, i,s Reisfleisch, Salat

A,C,L Gemüselaibchen, Dip, Salat V)

A,C, L,S

A,C,L

A,C,G,L

A. 6.C

A,C, L,G

A, C,L

A,C, L,G,D

A. S.C

A, C, L,

A,C, L,6

A, C,G

A, C,L

A, L,

A,C, L,G

V) vegetarische Speisen

*) Speisen mit Schweinefleisch

Chili con Carne, Brot A. I-

AAL Fisch in Maiskruste, Kartoffel, Salat AALAD

s," Eierhörnchen, Salat V) A, C, I-,G

A, C,G, L Käsestrudel V) A, C,G

Fleisch: 80% Ö 20% EU / Eier:80%0 20%EL

Mich- Milchprodukte:75% Ö 25% EU

Allergeninformation: (A) glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch/Laktose, (H) Schalenfrüchte, (L) Seltene,
(M) Senf, (N) Sesam, (0) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere


